LAMBERTON
* N

Jest tylko jeden taki dzien...

Bedzie nam niezmiernie mito towarzyszy¢ Wam

w tym wyjgtkowym dniu jakim sq zaslubiny.

Nasze duze doswiadczenie, wysmienita, innowacyjna,

petna aromatu kuchnia, wysmakowane wnetrza hotelu

w stylu Art Nouveau wraz z wiecznie zielonym

ogrodem francuskim oraz troska o kazdy szczegdt sprawig,
ze Wasze wesele bedzie wyjgtkowym

i niezapomnianym przezyciem.

Jesli pragniesz, aby Wasz Slub cywilny zostat zapamietany
przez Gosci jako wydarzenie niezwykte

— wypowiedz matzenskie ,,tak” w naszym ogrodzie.

Przy gorszej pogodzie zapewnimy Wam slubng

sale w pieknych i oryginalnych wnetrzach naszego Hotelu.
Proponujemy organizacje ceremonii slubnej w cenie 1000 zt.
Indywidualnie zaprojektowang dekoracje kwiatowq zapewni
rekomendowana florystka za dodatkowq optatq.

2 sale bankietowe:
jedna do 120 oséb, druga do 180 oséb

Catoroczna, oszklona, nowoczesna
altana w stylu skandynawskim z grillem

i kominkiem mieszczgca do 180 oséb

Komfortowe pokoje w specjalnej cenie 150 zt
za pokdj 2-osobowy ze Sniadaniem

Duzy, monitorowany, bezptatny parking

Powitanie Mtodej Pary chlebem i solg, a Gosci weselnych
lampkg wina musujgcego

Wyjgtkowe, skomponowane z myslg o Was menu
w stylu klasycznym, w dwdch wariantach cenowych
200 lub 220 zt
w stylu staropolskim w cenie 240 zt od osoby

Do kazdego menu pakiet napoi bezalkoholowych
bez ograniczen

Alkohole w specjalnych cenach
Wédka Wyborowa 0,5 | — 40,00 zt
Woddka Finlandia 0,5 [ — 50,00 zt
Beczka piwa 30 | —420,00 zt
Hiszpariskie wino NOMINIUM (biate lub czerwone)
0,751-40,00 zt
20 % rabatu na pozostate alkohole dostepne w karcie
Istnieje rowniez mozliwos¢ skorzystania z wtasnych
napojoéw alkoholowych (konieczna banderola akcyzy)
—w tym przypadku hotel stosuje optate serwisowq
w wysokosci 15 PLN od os.

pakiet alkoholi bez limitu (Wino, Wodka Wyborowa, Piwo)
w cenie 50 zt od osoby
pakiet alkoholi Premium w cenie 90 zt od osoby
(Obstuga barmariska w cenie pakietu)
Wédka Wyborowa
Hiszpariskie wino NOMINUM (biate lub czerwone)
Piwo
Whisky Jonnie Walker lub Ballantines
Gin Seagram’s
Martini (Bianco, Rosso, Dry)
Rum Bacardi
Campari
Malibu
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Dodatkowo polecamy

Stacje z grillem w cenie 50 lub 60 zt za osobe

Stot wiejski w cenie 1700 zt - cena obejmuje do 100 porcji
Filet z prosiecia z dodatkami w cenie 350 zt sztuka
Szynke pieczong w catosci w cenie 350 zt sztuka
Pieczonego indyka w cenie 350 zt

Pieczonego jesiotra w cenie 350 zt

Bufet sushi w cenie 12 zt od osoby

Filet z tososia serwowany w ptomieniach w cenie 400 zt
Paelle z owocami morza podang z tradycyjnym
hiszpanskim winem Sangria w cenie 350 zt

Wysmienite torty weselne — 90 zt / 1 kg

Fontanne czekoladowq w cenie 700 zt

Biate pokrowce na krzesta w cenie 7 ztotych za sztuke

Rekomendujemy

Florystke,
ktora zadba o indywidualng
dekoracje kwiatowq przyjecia

Fotografa i kamerzyste
Wodzireja i DJ-a

Zespot muzyczny

Na Wasz wymarzony Slub i Wesele
dojedziecie luksusowq limuzyng

Do dyspozycji Pary Mtodej pozostawiamy
luksusowq limuzyne w eleganckim czarnym
kolorze z dekoracjq kwiatowq w specjalnej
cenie 1000,00 ztfotych.

Koszt wynajmu obejmuje do 4 godzin ustugi.
O bezpieczny dojazd zadba profesjonalny
kierowca o wysokim poziomie

kultury osobiste;.

W prezencie
od Hotelu Lamberton***
otrzymacie

Szczupaka faszerowanego podawanego na lustrze

Apartament dla Nowozericdw, a w nim wino
musujgce i patere owocow

2 pokoje dwuosobowe dla Rodzicow

Nastepnego dnia powitamy Was sniadaniem

Z myslq o Pierwszej Rocznicy Slubu bedzie nam
mito gosci¢ Was ponownie w naszej Restauracji.
Otrzymacie od nas voucher z zaproszeniem

na uroczystq kolacje przy swiecach.
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Rosot krélewski z migdatami i makaronem

Faszerowana musem ziotowym piers kurczaka, podana z puree
ziemniaczanym z musztardq francuskq i prazong cebulkg
Mini marchewki duszone w miodzie i sezamie

Lody waniliowe z sosem czekoladowym
i kruszonymi orzechami

Pieczona karkowka w sosie mysliwskim
Z kluskami slgskimi i modrg kapustg

Indyk w potrawce paprykowej z kawatkami ziemniaka
w chlebie cebulowym

Barszcz czerwony z pasztecikiem miesnym

Pétmiski mies pieczonych

Szynka faszerowana musem serowo- ziotowym
Sled? z paprykg

Ryba w cebuli z winem i pomidorami

Kurczak w galarecie z warzywami

Pieczony boczek z musem bawarskim

Mus szpinakowy z jajkiem

Satatka hawajska

Satatka grecka

Satatka z selera naciowego z dodatkiem jabtek i szynki
Marynaty

Pieczywo mieszane

Wybor ciast
Owoce sezonowe

Kawa i herbata
Sok pomarariczowy i jabtkowy
Coca-Cola, Sprite, Fanta, woda mineralna

Krem pomidorowy z groszkiem ptysiowym

Schab pieczony z morelg w sosie wisniowym
na puree z selera
Warzywa gotowane na parze

Karmelizowane brzoskwinie z sorbetem cytrynowym

Pieczony indyk w sosie rozmarynowym,
z ¢wiartkami ziemniakow i suréwkq z kapusty pekinskiej

Ragout grzybowe z kawatkami wieprzowiny
podane w chlebie

Barszcz chrzanowy z jajem i ziemniakami

Pétmiski mies pieczonych

Szynka z farszem pieczarkowym

Sled? w sosie $mietanowo-koperkowym
Pieczen wieprzowa z warzywami

Indyk w galarecie z warzywami

Tymbaliki z dorsza na sosie tatarskim
Pasztet warzywny z sosem majonezowym
Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka z wedzonego fososia z jajkiem i suszonymi morelami
Satatka z pieczonym kurczakiem
Marynaty

Pieczywo mieszane

Wybor ciast
Owoce sezonowe

Kawa i herbata
Sok pomarariczowy i jabtkowy
Coca-Cola, Sprite, Fanta, woda mineralna

cena zestawow 200 zt od osoby



Wesele Buaiclh Snbu...

Carpaccio z buraka z fetq i rukolg
Zupa cebulowa francuska z grzankq serowq

Poledwiczki wieprzowe w sosie z suszonych pomidordw, podane
ze szpinakowymi kopytkami i kalafiorem
gotowanym z mastem i pestkami dyni

Gorgqce sliwki z lodami o smaku chatwy

Udko kurczaka pieczone w miodowej glazurze z peczakiem
pomidorowym i brukselkq duszong w Smietanie

Potrawka cygariska w chlebie
Zur staropolski z biatym serem i jajkiem

Poétmiski mies pieczonych

Schab po warszawsku

Tatar wotowy z marynowanymi kurkami
Sled? z kremem selerowym

tosos graviax z malinami

Kurczak w sosie balsamicznym na satatach
Deski serow gatunkowych

Jaja faszerowane na rézne sposoby
Satatka francuska z malinowym winegretem
Satatka owocowa

Satatka jajeczno - sledziowa

Marynaty

Pieczywo mieszane

Wybor ciast
Owoce sezonowe

Kawa i herbata

Sok pomarariczowy i jabtkowy
Coca-Cola, Sprite, Fanta,
Woda mineralna

Babeczka z musem krewetkowym
Aksamitny krem z biatych warzyw z groszkiem ptysiowym

Schab panierowany siemieniem Inianym,
podany z pieczarkami z rusztu, ziemniakami z koperkiem
i satatkq z ogorka na stodko z chili

Pieczony ananas z lodami wanilinowymi z miodowq nutq

Filet z kurczaka w sosie Bombay podany z ryzem z sezamem
i brokutami w curry

Strogonow

Barszcz czerwony z kotdunami

Poétmiski mies pieczonych

Ozorki z brzoskwiniami

Tatar wotowy z marynowanymi kurkami
Sled? w trzech smakach

Pieczen rybna z koperkiem

Pasztet z kurkami w ciescie francuskim
Galantyna warzywna

Jaja faszerowane w trzech smakach

Mix satat z suszonymi pomidorami, kukurydzq i fasolkg
Satatka z brokutéw

Satatka z wedzonym kurczakiem
Marynaty

Pieczywo mieszane

Wybor ciast
Owoce sezonowe

Kawa i herbata

Sok pomarariczowy i jabtkowy
Coca-Cola, Sprite, Fanta,
Woda mineralna

cena zestawow 220 zt od osoby



Szyjki rakowe w sosie Smietanowym serwowane
na kruchym soczystym jabtku z grzankq z pumpernikla

Staropolski rosét z bazanta z tradycyjnymi kluseczkami
lub
Krem z poréw na miodzie pitnym z kluseczkami domowymi

Zraz wieprzowy z delikatnej poledwicy wieprzowej
faszerowany ogdrkiem, marchewkq, boczkiem

i szalotkq z sosem z czerwonego wina i chleba razowego,
podany z gotowanymi ziemniakami

i buraczkami zasmazanymi

Klapsa gotowana w biatym winie z dodatkiem cynamonu,
podawana z gatkq lodéw waniliowych, polewq czekoladowq
i sosem wisniowym a blasku przyda Swieza mieta.

Gulasz z dzika z leSnymi grzybami
podany na babcinych kluseczkach w razowym chlebku

Pieczona kaczka

podana z peczakiem aromatyzowanym

rydzami i modrq kapustq

a smak potrawy podkresli sos winno-rodzynkowy

Nasze staropolskie menu to kultywowanie

i pielegnowanie tradycji kuchni polskiej,
wzbogaconej o wptywy kuchni regionalnych

i kresowych. Na poczgtek dla zaostrzenia Paristwa
smaku proponujemy przystawke z mazurskich jezior.

Czerwony barszczyk z kotdunami, a dla zbyt zmeczonych
na pokrzepienie duszy i ciata, stawiajgcy na nogi
zur slgski na zakwasie ogorkowym z podsuszang kietbasq

Swaojskich kietbas

Wybornych wedlin z starej wedzarni

Mies pieczystych

Pasztetu zdomowego z sarniny z kurkami
Wysmienitego smalcu z dodatkiem jabtka i bekonu
Wiejskiego pieczywa pszennego i Zytniego
Kiszonych ogdrkow

Marynowanych grzyboéw i warzyw

Tradycyjnie peklowane miesa

Schab po warszawsku

Rolada wieprzowa faszerowana grzybami
Tatar wotowy z kurkami

Jaja faszerowane pieczarkami i cebulkg
Satatka z pieczonym rostbefem

Satatka ziemniaczano-Sledziowa
Staropolska satatka jarzynowa
Tradycyjny sledzik z cebulkg

Sled? po kaszubsku

Pulpeciki z ryb stodkowodnych w zalewie octowej
Staropolskie marynaty dodatki i sosy

Kawa i herbata

Sok pomarariczowy i jabtkowy
woda mineralna

Coca-Cola, Sprite, Fanta

Wybor ciast
Segmenty z owocow sezonowych

cena zestawu 240 zf od osoby

Jestesmy przekonani, Zze zarowno smak naszych potraw, jak i mita, profesjonalna obstuga
na zawsze pozostanqg w pamieci Waszej i Waszych najblizszych

Serdecznie zapraszamy



Karkéwka marynowana w musztardzie
i SwieZzych ziotach

Szasztyki drobiowe z paprykq i czerwongq cebulg
Dorsz zapiekany w pomidorach
Kaszanka

Satatka ziemniaczana z korniszonami i pieczonym
boczkiem w sosie prowansalskim

Satatka z kwaszonych ogdrkéw, marynowanej
papryki i cebuli skropionych oliwg

Surowka z marchwi z chrzanem i jabtkiem
Surdéwka z kapusty kwaszonej
Buraki w sosie jogurtowym

Marynaty

Wiejskie chleby: pszenny, orkiszowy, razowy, wilernski
w towarzystwie domowego smalcu
oraz kwaszonych ogorkow

Ketchup, musztarda, chrzan, sos czosnkowy

cena zestawu 50 zf od osoby

Karkowka marynowana w musztardzie i swiezych ziotach
Szasztyki wieprzowe z boczkiem, pieczarkami i paprykg
Tiftele nadziewane serem plesniowym

Filet z dorsza pieczony w papilotkach z porem i mastem
Grillowane warzywa

Pieczone ziemniaki z ziofowym twarozkiem

Swieze safaty z dressingami

Satatka Waldorf z jabtkiem, selerem naciowym,
orzechami i rukolg

Satatka ziemniaczana z korniszonami i pieczonym
boczkiem w sosie prowansalskim

Suréwka z kapusty pekinskiej z dodatkiem swiezych ziot
i jogurtowego dressingu

Suréwka z marchwi z ananasem i rodzynkami

Satatka z burakow z dodatkiem papryki i jabtka

Marynaty

Wiejskie chleby: pszenny, orkiszowy, razowy, wilerski
w towarzystwie domowego smalcu oraz
kwaszonych ogdrkow

Ketchup, musztarda, chrzan, sos czosnkowy

cena zestawu 60 zf od osoby



